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Wir bitten Sie, Ihre Bestellung bis spatestens
Montag, 15.12.2025 bei uns abzugeben.

Anschrift

Metzgerei Riitten

Felix Jungmann & Jacqueline Seger GbR

Brunnenstr. 4 - 41516 Grevenbroich Neukirchen .

Tel. 021827137 Offnungszeiten-zum-Fest

Montag, 22.12.2025 9.00 - 18.00 Uhr

Metzgerei Jungmann
8 g Dienstag, 23.12.2025 9.00 - 18.00 Uhr

Felix Jungmann & Jacqueline Seger GbR
Markt 14 - 41363 Jiichen Heiligabend 24.12.2025  9.00 - 12.00 Uhr

Tel. 02165 410 nur Abholung!!!/kein Verkauf

Samstag, 27.12.2025 8.00 - 12.00 Uhr
nur Abholung!!!/kein Verkauf

info@metzgerei-ruetten.de - www.metzgerei-ruetten.de
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Aktion

fiir Kinder bis 12 Jahre
Male uns dein kreativstes Bild zum Nikolaustag. Es

konnte der Nikolaus mit seinen Helfern sein, ein gefullter
Stiefel oder alles, was dir sonst noch dazu einfallt. S%%E

Du kannst dein fertiges Kunstwerk bis zum 4. Dezember in
den Briefkasten des Nikolaus in unserer Metzgerei einwerfen.
Danach erhaltst du ein Markchen.

Mit diesem Markchen kannst du am 6. Dezember zwischen 10
und 12 Uhr deine Nikolaus-Uberraschung bei uns abholen.
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eignen sich perfekt zum Wichteln, als Mitbring-
sel oder aber als Geschenk fur Familie, Freunde
& Mitarbeiter.

Wir stellen Ilhnen die Korbe & Gutscheine
ganz individuell und fur jedes Budget zusam-
men. (erhaltlich ab 10,00 €)

Fur Unternehmen und Vereine bieten wir besonders

\ attraktive Staffelrabatte an.
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www.metzgerei-ruetten.de



Jetzt schon an
WEIHNACHTEN
denken und unsere
Angebote & Kostlichkeiten
zum Fest entdecken
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Metzgerei - Partyservice - Feinkost .*. ¥




Folgende Kistlichkeiten kénnen win
v Ste tagelfentig vorleneiten...

Vorspeisen Sous Vide*
» Vitello Tonnato €6,50 /Pers » Génsekeulen (Rohgewichl:425g) €21,90/Stk
» Roastbeef mit Remouladensauce €6,50 /Pers Sous Vide vorgegart mit Sauce
» Lachsrouladen € 6,50 /Pers . . .
» Génsebriiste (Rohgewicht: 1kg) €41,90/Stk.

Sous Vide vorgegart mit Sauce

suppen » Enten briiste (Rohgewicht: 400g) €20,90/Stk.
Sous Vide vorgegart mit Sauce

» Rindfleischsuppe mit Gemiiseeinlage €4,90 /Pers

» Broccolicreme Suppe vegetarisch €4,90 /Pers

» Kartoffelcreme Suppe vegetarisch €4,90 /Pers Die Preise der Sous Vide Gerichte beziehen

» Hiihnersuppe ( mit Gemiise & Fleisch) € 4,90 /Pers sich auf die Einwaage vor dem garen. Das
Fleisch wird roh gewogen, dann gekocht & die
fertige Sauce hinzugefiigt.

Die Gerichte erhalten Sie Sous Vide vorgegart,

Beilagen* gewiirzt und inkl. Sauce.

» Kartoffelgratin klassisch (backofenfertig) € 5,90/Pers
» Gemiiseauflauf mit Sauce Hollandaise ¢ 5,00 /Pers
& Kase (backofenfertig)

» Speckbohnen (backofenfertig) 4 Stiick € 6,00/Portion
» Rotkohl mit Apfelstiicken (kiichenfertig) € 5,00 /Pers



Folgende Kostlichkeiten kannen win

Gerichte vom Rind, Kalb & Pute

» Rindergeschnetzeltes aus der Hiifte in
Pfefferrahmsauce

» Rindergeschnetzeltes aus der Hiifte in
Pfifferlingrahmsauce

» Rinderbraten klassisch
» Rinderbraten in Rotweinsauce

» Kleine Rouladen aus der Hiifte
(mit Speck & Mett Fiillung, Salz
Pfeffer, Senf)

» Kalbsgeschnetzeltes in Steinpilz-Pfeffer-
Sauce

» Kalbsgeschnetzeltes ,Ziircher Art”

» Putengeschnetzeltes in
Krauterrahmsauce

» Sauerbraten fertig mit Sauce

» Rindergulasch

€ 15,50/Pers

€ 15,90/Pers

€ 12,90/Pers

€ 12,90/Pers

€ 5,50/ Stiick

€ 15,90/Pers

€ 15,90/Pers

€ 10,90/Pers

€ 13,90/Pers

€ 12,90/Pers

Wildgerichte

» Rehkeulenbraten in Kirsch-Pfeffer-Sauce
» Wildgulasch in Preiselbeeren-Sauce

» Rehgulasch in Steinpilzrahm- Sauce

Gerichte vom Schwein
» Filettopf mit 3 Medallions

» Schweinefilet Geschnetzeltes in
Champignonrahmsauce

» Schweinefilet Geschnetzeltes in
Kréauterrahmsauce

» Schlesische Weifiwurst vorgebriiht

Nachspeisen
» Mascarpone mit Spekulatius & Kirschen

» Mascarpone mit Himbeeren

» Lebkuchen-Orangen Tiramisu
(ohne Kaffee)

€17,90/Pers
€ 16,50/Pers

€17,90/Pers

€ 12,50/Pers

€ 11,90/Pers

€ 11,90/Pers

€2,00/Stk.

€ 5,50/Becher

€ 5,50/Becher

€ 5,50/Becher



Folgende Kostlichkeiten kennen win

Klassiker* gefiillte Braten*
» Rouladen gefiillt mit » Spiefbraten gefiillt mit Rostzwiebeln

- Schinken & Mett - Schulter

- Schinken,Gurken & Mett Nacken

. * Lummer
» Eingelegter Sauetbraten » Lummerbraten gefiillt mit
» Puter gefiillt mit Apfeln und Maronen - Broceoli, Schinken und Kise
* Mett

Putenbrust* + Antipasti

» Putenbrust gefiillt mit Schweinefilet gefiillt mit

Broccoli, Schinken und Kase - Datteln & Ziegenkase
+ Paprika, Schinken & Kase

+ Aprikose und Frischkase

» Blatterteigrollen gefiillt mit
- Mett, Broccoli & Frischkase
- Salami, Paprika & Kase

» Putenbrust gefiillt mit
Spinat & Schafskase

» Filet Pesto Rosso
gefiillt mit luftgetrocknetem Schinken,
getrockneten Tomaten und Frischkdse

» Filet Verde
gefiillt mit gediinsteten Champions
und Kréauterfrischkase

Weiteres...*

» Fleischkase fein oder grob

» Krustenbraten (magerer Schinkenbraten mit Schwarte)

» Fondue- oder Raclettefleisch
fertig geschnitten vom Rind, Schwein & Gefliigel *Preise erhalten Sie nach abwiegen im Laden.
auf Wunsch auch mariniert



®

Auch dieses Jahr mochten wir Sie wieder mit
unseren Kostlichkeiten zum Fest sowie unserem
beliebten Adventskalender verzaubern. Unsere
Kostlichkeiten zum Fest werden in Portionsschalen
abgeflllt, sodass die Speisen von lhnen bis zu 10
Tage im Kuhlschrank & bis zu 6 Monate im Ge-
frierschrank gelagert werden kdnnen.

Einige der Speisen sind als kiuchenfertig ge-
kennzeichnet, diese Produkte werden von uns
soweit vorbereitet, dass sie nur noch in den Back-
ofen mussen.

Alle tafelfertigen Gerichte mussen lediglich
noch erhitzt werden.



nleitung

Zubereitung Gansekeulen & Gansebrust Sous Vide im Backofen:

Ry v Den Backofen auf 180 Grad Umluft vorheizen. :
¥ 0, - q m @ q q

4 ¢ Die Gansebrust oder Keule fur etwa 20 Minuten auf der mittleren

i

g o Schiene erhitzen :
" Anschlief3end bei voller Hitze 5-10 Minuten knusprig werden lassen. .
- ~* Die Sauce kurz im Kochtopf unter standigem Ruhren erhitzen.

Gemuseauflauf: 30 Minuten bei 160 Grad

“Speckbohnen: 10 Minuten (bis zur gewunschten Braune) bei 180 Grad

Filettopf: in einer Auflaufform 30 Minuten bei 160 Grad uberbacken

-,

-






Angelbate vem 01. bis 06. Dezember 2025

Montag, 01.12.2025

Angebot nur in Neukirchen verfiighar

» Feine Wiirstchen €1,59
Dienstag, 02.12.2025

» Rinderfilet, 100g €6,49
Mittwoch, 03.12.2025

» Schinkenbraten, 100g €1,35
Donnerstag, 04.12.2025

» Putengeschnetzeltes - natur, 100g € 1,99
Freitag, 05.12.2025

» Schweinefilet, 100g €2,29
Samstag, 06.12.2025

» Frische Bratwurst, 100g €1,05




Angelate vem 08. bis 13. Degember 2025

Montag, 08.12.2025

Angebot nur in Neukirchen verfiighar

»Lummerbraten, 100g €149
Dienstag, 09.12.2025

» Rinderrouladen, 100g €2,59

Mittwoch, 10.12.2025
» Gehacktes - halb und halb, 100g €2,59

Donnerstag, 11.12.2025

» Putenschnitzel, natur, 100g €2,25

Freitag, 12.12.2025

» Hahnchenbrustfilet, 100g €1,79
Samstag, 13.12.2025

» Nackenbraten, 100g €1,39

Gewe nehmen win Thne Vobestellung persénlich,
telefonisch eden pen E-NMail entgegen.




Angelbote vem 15. bis 24. Degemloen 2025

Montag, 15.12.2025
Angebot nur in Neukirchen verfiighar
» Kalbsbraten aus der Oberschale, 100g € 1,49

Dienstag, 16.12.2025

» Gulasch halb und halb, 100g €2,59

Mittwoch, 17.12.2025

» Stielkotelett, 100g €119

Donnerstag, 18.12.2025

» Hahnchenkeulen, 100g €0,99
Bitte beachten Ste unsere

Freitag, 19.12.2025
» Gyrossuppe mit Putenfleisch, 100g €1,79

Samstag, 20.12.2025
» Rinderhiifte, 100g €385

Montag, 22.12.2025

Angebot nur in Neukirchen verfiighar

»Schweinegulasch, 100g €1,19
Dienstag, 23.12.2025

» Krustenbraten, 100g €1,39
Mittwoch, 24.12.2025

geandentern Q{y[yrwngsgeitem BUW  » Schlesische WeiBwurst, Stiick €1,40
den Felentagen (Seite 1)




7

gk R
Silvester

Raclette Box
Inhalt: 400g Schweinefleisch, 400¢g Rinderhtifte,
400g Putenbrustfilet, 3

; original Schweizer Raclettekase pro Box/32,90é

T

=

‘Snack Box:

Inhalt: kleine gemischte Schnitzel,

a8

N * el .- Pfefferbeil3er, *Frikadellen, Kase u.m. :
’\' el fur 2-3 Personen - " proBox21,90€
1

Hausgemachte Frikadellen'
. : . 3stuck2,70€

Gyrossuppe.
mit Putenfleisch
kalt im Schlauch, zum selbst erhitzen. ~

i : ko' 8,90€

Offnungszeiten 31.12.2025 8.(10-15.00 Uhr-

Unsere Silvesterangebote sind nur auf Vorbestellung
und nur fir den 31.12.2025 zur Abholung erhaltlich.

‘ Riitten

Metzgerel - Fartyservice « Feinkost
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